Pro-Pac Ostendorf Plastic GmbH & Co. KG PRdPAc

Thermoformfolien & Verpackungen R ——
Rudolf-Diesel-Str. 25
49377 Vechta

Konformititserkldrung
fiir Materialien aus Kunststoff, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen

Hiermit erkléren wir, dass folgende Produkte

Artikelnummer Bezeichnung
302 /552024 PET, Schnapsglas 2cl, transparent
304 PET, Schnapsglas 4cl, transparent
305 PET, Schnapsglas 5cl, transparent

den gesetzlichen Vorschriften der Bedarfsgegenstindeverordnung (bzw. Entsprechungen in
den europdischen Kunststoff-Richtlinien), dem LFGB (§§ 30 und 31) sowie den
Verordnungen (EU) Nr. 1935/2004 und (EU) Nr. 2023/2006 in ihrer jeweils aktuellen
Fassung entsprechen.

Die Gesamtmigration sowie die spezifischen Migrationen liegen bei spezifikationsgeméfer
Anwendung unter dem gesetzlichen Grenzwert. Die Priifung erfolgte nach Verordnung (EU)
Nr. 10/2011 (Anhang V).

Die eingesetzten Materialien und Rohstoffe entsprechen der Bedarfsgegenstdndeverordnung
und der Verordnung (EU) Nr. 10/2011, inkl. nachfolgender Ergénzungen.

Folgende Stoffe mit Beschriankung und/oder Spezifikation, werden in den o. g. Produkten
eingesetzt:

Name Hochstwert CAS-Nr.
Ethylenglycol . 107-21-1
Diethylenglyes] > Ethylen- und Diethylenglycol <30 mg/kg 111466
Terephthalséure <7,5 mg/kg 100-21-0
Isophthalsdure <5 mg/kg 121-91-5
Antimonverbindung < 0,04 mg/kg berechnet als Sb 1309-64-4

Dual-Use-Additive:

Phosphorséure (E338).

Fine funktionelle Barriere ist den o.g. Produkten nicht enthalten
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Spezifikationen zum vorgesehenen Verwendungszweck oder Einschrinkungen
- Art/Arten von Lebensmitteln, die mit dem Material in Beriihrung kommen sollen:
Wasser-, sdure-, und alkoholhaltige (bis 50%) Lebensmittel

- Dauer und Temperatur der Behandlung und Lagerung bei Kontakt mit dem
Lebensmittel:

- Jegliche Kontaktbedingungen, die eine Erhitzung auf 70 °C bis zu 2 Stunden lang oder
auf 100 °C bis zu 15 Minuten lang umfassen und denen keine Langzeitlagerung bei
Raumtemperatur oder unter Kithlung folgt.

Die Becher konnen befiillt und dann 24 Stunden bei 40° C gelagert werden

- Testsimulanzien

Essigsédure (3%)
Ethanol (50%)

- Verhéltnis der mit Lebensmitteln in Beriihrung kommenden Fldche zum Volumen,
anhand dessen die Konformitdt des Materials oder Gegenstandes festgestellt wurde:

13dm?/1

Die Riickverfolgbarkeit nach Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 der Produkte ist durch die
Rollennummer i. V. m. Produktionsdatum gewéhrleistet.

Diese Bestdtigung gilt fiir die von uns gelieferten Produkte wie beschrieben. Die Richtlinien
82/711/EWG und 85/572/EWG liefern einen Leitfaden zur Auswahl der anzuwendenden
Priifbedingungen fiir verschiedene Lebensmittel. Danach erfiillen die Produkte bei Beachtung
der angegebenen Lebensmittelkontaktbedingungen die Vorgaben dieser Richtlinien fiir die
Verpackung der angegebenen Fillgliter. Von der iiber die Vorgaben der Richtlinien
hinausgehenden Eignung der Produkte fiir das vorgesehene Fiillgut, hat sich der Verwender
selbst zu tiberzeugen.

Insbesondere wird darauf verwiesen, dass bei Bedruckung kein Kontakt zwischen Druckfarbe
und Lebensmittel entstehen darf.
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